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Feiern im Landgasthof Hessenmiihle

Schon immer war die Hessenmiihle ein Ort der ausgelassenen Feste und Feiern. Wurde in der guten alten Zeit zu stimmungsvollen Klangen noch auf der Tenne
oder dem Hof getanzt, bietet unser Haus heute ein passendes, lebendiges Umfeld und die geeigneten Raumlichkeiten fiir besondere Anlasse, wie z. B.
Hochzeiten, Geburtstage, Jubilden. Hier miteinbezogen, kénnen auch reizvolle AuRenbereiche und Freiflachen fir die vielfaltigsten feierlichen und spielerischen
Aktivitaten genutzt werden.

Planen Sie mit uns Ihre Traumhochzeit oder Feierlichkeit. Mit unserem ,,Rundum-sorglos-Service” wird lhre ganz persdnliche Feier zu einem unvergesslichen
Erlebnis flr Sie und lhre Gaste.
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1 | Raumlichkeiten und Ubernachtungen

Unsere Raumlichkeiten bieten fir jeden Anlass den passenden Rahmen. Ob unsere ,Tenne” im rustikalen Ambiente mit angrenzender Terrasse im Griinen oder
der lichtdurchflutete Saal ,Klein-Heilig-Kreuz” mit individuellen Gestaltungsmoglichkeiten flr den festlichen Anlass. Speziell fur kleinere Feierlichkeiten im
familidaren Umfeld bietet unsere holzvertafelte ,Miihlenstube” oder unsere ,Fischerhiitte” mit maritimen Bistro-Flair das passende rdumliche Umfeld fiir jede
Gruppengrofe.

Vereinbaren Sie einen ,Kennenlern-Termin“ an unserer Rezeption und Gberzeugen Sie sich von den vielen Moéglichkeiten, die unsere schéne Hessenmihle zu
bieten hat.

Raumlichkeit Flache Tafeln Runde Tische

Format!! !l
Klein-Heilig-Kreuz 100 Personen 50 Personen 60 Personen

85 Personen 35 Personen

Miuhlenstube 50 Personen 25 Personen

Fischerhitte 35 Personen -

Ihre ausgewdhlte Raumlichkeit steht Ihnen am Veranstaltungstag tiber den kompletten Zeitraum zur Verfligung. Sollte der Veranstaltungsraum am Abend zuvor
nicht bereits reserviert sein, ermadglichen wir lhnen gerne eine Dekoration am Vorabend.

Am Folgetag der Veranstaltung bendétigen wir die Radumlichkeiten wieder flir unseren Restaurantablauf. Kleinere Tischdekorationen werden in der Nacht von
unserem Service-Team abgeraumt und bis zur Abholung verschlossen aufbewahrt. Eventuelle gréBere Dekorationselemente sowie Fotoboxen und Musikanalgen
miissen nach Beendigung der Feierlichkeit durch den Leistungspartner abgebaut und verraumt werden.
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UBERNACHTUNGEN

Auch fiir die Ubernachtung im Anschluss an Ihre Feier ist gesorgt. Gerne stellen wir lhnen unsere Hotelzimmer, welche direkt an Ihre Rdumlichkeit angrenzen,
zur Verfligung. Bitte beachten Sie, dass fiir eine Reservierung der Raumlichkeiten des Saals ,Klein-Heilig-Kreuz und der ,, Tenne” eine Mindestabnahme von
5 Hotelzimmern gewahrleistet sein muss.

Raumlichkeit »Tenne“ Saal ,Klein-Heilig-Kreuz“
Einzelzimmer inkl. Frihsttck 85,00 € pro Person 95,00 € pro Person

Doppelzimmer inkl. Frihstick 55,00 € pro Person 70,00 € pro Person
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2 | Ablauf der Feierlichkeit und Dekorationen

Sie beginnen lhre Feierlichkeit mit einem Sektempfang am Nachmittag im AulRenbereich auf unserer, an lhre Lokation angrenzenden, Terrasse. Festlich
hergerichtet mit Gartenbestuhlung, Loungebereich und Stehtischen, beginnt hier Ihre Feier im legeren Natur-Ambiente unserer schonen Hessenmiihle.

Am Abend findet lhre Feierlichkeit in der, von lhnen ausgewahlten, Raumlichkeit statt. Das Eindecken der Tische sowie Stoffservietten, Tischdecken und
Kerzenleuchter sind in unserem Leistungsumfang inkludiert. Das Abendmenii stellen wir gemeinsam in einem personlichen Gesprach etwa 3 Wochen vor lhrem
Veranstaltungstag je nach Paket-Auswahl zusammen.

Unsere Buffets umfassen immer einen Anteil einer ,,Show-Cooking“-Station - hierzu eigenen sich hervorragend Fischkomponenten und Gemiisevariationen,
beispielsweise aus der Pfanne oder dem WOK. Abgerundet wird Ihr Abendmeni mit einem variantenreichen Dessertbuffet, bestehend aus verschiedenen
Komponenten. Zur spateren Stunde bereiten wir Thnen und lhren Gasten ein Mitternachtsbuffet zu, welches von unserem Service-Team zur gewiinschten
Uhrzeit bereitgestellt wird.

Gerne kdnnen Sie sich bereits im Vorfeld aus unseren Menivorschlagen Wunschmeniis oder Inspirationen fir Ihre Feier auswahlen, die wir dann gemeinsam zu
Ihrem personlichen Festmenii zusammenstellen.

@i
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DEKORATION

<7 BLUMEN

Unsere ,Haus und Hof“-Floristen sind Meister ihres Faches und gestalten nach Ihren individuellen Wiinschen ein wundervolles
Blumenmeer fiir Ihre Festtafel. Gerne libernehmen wir flr Sie die Korrespondenz und Organisation. Die Preise richten sich stets
nach Marktpreisen und Aufwand des jeweiligen Arrangements. Bei selbst mitgebrachter Dekoration, kimmern wir uns auf
Wunsch gerne um ein professionelles und liebevolles Arrangement von Accessoires, Blumen, Gastgeschenken, Meniikarten etc.
(Aufpreis pauschal 50,00 €).

<7 MENUKARTEN

In den Pauschalpreisen ist die Erstellung einer Hessenmiihlen-Meniikarte fiir Ihr Fest enthalten. Gerne kdnnen Sie uns dazu auch e -& =
Bilder oder ein Logo per E-Mail zusenden, welches wir dann in lhre persénliche Meniikarte integrieren. ‘ %‘




3 | Menii-Pauschale und Preise

Kulinarischer Leistungsumfang:

Sekt, Aromaten (Holundersirup, Lillet, Aperol),
Mini-Pils vom Fass

Dazu servieren wir lhnen unsere
,Empfangs-Happchen”

Abendmeni

Suppe in Tassen serviert

Hauptgang am Buffet

Fleischkomponenten,
1 Fischkomponente
dazu

verschiedene SoRRen und Beilagen,
Gemdsevariation und Salat

Dessert am Buffet
Eisstation mit Candybar
Dessertvarianten in kleinen GefalRen

(]
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Mitternachtsbuffet

Hausmacher Wurstauswahl,
Kasebrett sowie Begleitkomponenten
Brot und Brotchenauswahl

Inkludierte Getrdanke Uber den gesamten Zeitraum der Feierlichkeit

Rhon Sprudel Classic, Medium und Still in Flaschen
Soft-Getranke, Saft und Saftschorlen,

Hauswein weill und rot

Biere vom Fass

Hausspirituosen

Kaffee- und Kaffeespezialitdten nach dem Hauptgang

Menilipreis ab 30 Personen
(Vollzahler ohne Kinder)

-100,00 € pro Person-
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Kulinarischer Leistungsumfang:

Empfang

Sekt, Aromaten (Holundersirup, Lillet, Aperol),
Mini-Pils vom Fass

Dazu servieren wir lhnen unsere ,Empfangs-Happchen

Der stiRe Nachmittag:

Kaffee in Kannen und als Kaffeestation
Aufbau, Schneiden und Lagerung der mitgebrachten Kuchen und Torten

Abendmeni

Vorspeise als servierte Variante oder als Tischarrangement-Variante
%k 3k ok

Suppe in Weckglasern serviert

Hauptgang am Buffet

2 Fleischkomponenten,

1 Fischkomponente

dazu

verschiedene SoRen und Beilagen,
Gemiisevariation und Salat

Dessert am Buffet

Eisstation mit Candybar
Dessertvarianten in kleinen GefalRen

Mitternachtsbuffet

Hausmacher Wurstauswahl,
Kasebrett sowie Begleitkomponenten
Brot-und Brotchenauswahl

Inkludierte Getrdanke Uber den gesamten Zeitraum der Feierlichkeit

Rhon Sprudel Classic, Medium und Still in Flaschen

Soft-Getranke, Saft und Saftschorlen,

Hauswein weil und rot

Biere vom Fass

Hausspirituosen

2 im Vorfeld ausgewadhlte Longdrinks

Kaffee- und Kaffeespezialitdten
Menilipreis ab 30 Personen
(Vollzahler ohne Kinder)

-130,00 € pro Person-




Kulinarischer Leistungsumfang:

Empfang

Sekt, Aromaten (Holundersirup, Lillet, Aperol),
Mini-Pils vom Fass

Der stiRe Nachmittag:

Kaffee in Kannen und als Kaffeestation
Kuchenbuffet (von Ihnen organisiert und mitgebracht)

Dazu servieren wir lhnen unsere
,Empfangs-Happchen”

Abendmeni

Vorspeise

als servierte Variante oder als Tischarrangement-Variante
%k 3k ok

Suppe in Weckglasern serviert

Hauptgang am Buffet

3 Fleischkomponenten,
1 Fischkomponente
verschiedene SoRen, Beilagen, Gemiisevariation, Salat

cHessenmiihle

Dessert am Buffet

Eisstation mit Candybar
Dessertvarianten in kleinen GefalRen

Mitternachtsbuffet

Hausmacher Wurstauswahl,

Kasebrett sowie Begleitkomponenten,

warme Komponente wie Currywurst, Mini-Burger oder Gulaschsuppe
Brot-und Brotchenauswahl

Inkludierte Getranke Uber den gesamten Zeitraum der Feierlichkeit

Rhon Sprudel Classic, Medium und Still in Flaschen
Soft-Getranke, Saft und Saftschorlen,

Hauswein weill und rot

Biere vom Fass

Hausspirituosen

2 im Vorfeld ausgewéhlte Longdrinks

Kaffee- und Kaffeespezialitdten

Menilipreis ab 30 Personen
(Vollzahler ohne Kinder)

-150,00 € pro Person-

<7 DEKORATIONS-EXTRA
-Im Paketpreis enthalten-

Stuhlhussen inklusive Leihgebihr

- Auf- und Abziehen, Reinigen fiir alle Gaste-Stiihle
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Kinder von 0-3 Jahren kostenfrei
Kinder von 4-6 Jahren 20,00 €
Kinder von 7-9 Jahren 35,00 €
Kinder von 10-13 Jahren 55,00 €
Ab 14 Jahren Vollzahler

Kulinarischer Leistungsumfang:

Empfang

Wasser und Saftschorle, warmer Kakao

Dazu reichen wir ,Waffelherzen”

Abendmeni als Tischbuffet am Kindertisch

Klare Rinderkraftbriihe mit Markkl6Rchen, Eierstich und Gemusestreifen

* k¥

Chicken Nuggets und Pommes frites

%k %k %

Kugel Eis nach Wahl dekoriert mit Smarties

Inkludierte Getranke Uber den gesamten Zeitraum der Feierlichkeit:

Wasser, Soft-Getranke und Saftschorlen

7 NACHTMITTAGSPROGRAMM FUR KINDER

Gerne organisieren wir fiir Sie (iber den Nachmittag eine Kinderanimation.
Ob Huipfburg, Clowns, Schnitzeljagd oder Kinder-Schminken.

Sprechen Sie uns gerne an.

(Preise auf Anfrage und nach Aufwand)

Fur Feierlichkeiten unter 30 Personen haben Sie die Moglichkeit in einer
individuellen Meniabsprache ein Wahl-Men(i zusammenzustellen. Die
Preise richten sich dann nach den aktuellen Speisekartenpreisen und
werden nach der Speisenauswahl zu einem Menlipreis zusammengefasst.
Die verzehrten Getrdanke werden nach Verbrauch berechnet. Fir die
Bereitstellung der Rdumlichkeit sowie Tischwéasche und Stoffservietten
berechnen wir einen Gedeckpreis von pauschal 5,00 € pro Person.
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4 | Meniivorschlage

Auf den nachsten Seiten haben wir zur Auswahl und Inspiration einige
Menivorschlage fiir Sie zusammengestellt. Nehmen Sie sich Zeit und
wahlen Sie einzelne Komponenten aus den verschiedenen Mens fiir lhren
Festtag aus. Gerne besprechen wir in einer gemeinsamen Menliabsprache
etwa 3 Wochen vor Ihrem Veranstaltungstag lhre Wiinsche und die
Umsetzbarkeit.

Blicken Sie bei Ihrer Findungsphase auch auf vergangene Feste zurlick, die
Sie entweder selbst organisiert haben oder auch als Gast genielRen durften.
Was hat lhnen besonders gut gefallen oder geschmeckt und was méchten
Sie auf gar keinen Fall auf Ihrer eigenen Feier serviert bekommen? Eine
gute Vorbereitung auf das gemeinsame Gesprach ist immer gut. Wir
beraten Sie selbstverstdandlich wahrend der Menlabsprache zu den
Themen Jahreszeiten-Komponenten, Kombinations- und
Umsetzungsmoglichkeiten.

Stellen Sie sich Ihre individuelle Auswahl zusammen:

Blatterteig-Geback verschieden geflillt mit Speck, Kdse und Kernen

Dreierlei gerollte Flammkuchen in den Varianten: Speck-Zwiebel,
Tomate-Feta und Lachs-Spinat

Hausgebackener ,,Zwibbels-Ploatz” mit und ohne Speck
Gemischte Canapés mit Lachs, Roastbeef, rohem Schinken und Kase

Mihlenbrothappen mit Hausmacher Wurst, Raucherforellen, Kochkase,
Obatzter, gekochtem Schinken und Tomatencreme

<7, FINGER FOOD“ fiir den ausgedehnten Empfang
(nicht in den Pauschalen enthalten)

Kleine Schnitzel mit Liidertaler Kartoffelsalat
Hackballchen in pikanter SoRRe
Currywurst im Glas
Hahnchen-Curry-Salat mit Friichten und Sesam -Crissini
Gemiuse-Salat mit Fetakdse und Gemiisestroh
Garnelencocktail im Glas

-15,00 € pro Person-

10
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<7, KLASSISCH*
Raucherlachs mit Creme fraiche und Kartoffelrdsti
Tafelspitzsilze mit griner Sole

Gemdsequiche (Spargel) mit Barlauchcreme, mit Liidertaler Saftschinken
oder Raucherlachs

Salat von der geraucherten Forelle mit Kartoffeln, Lauch und Meerrettich
Karamellisierte Ziegenkadse auf Wildkrautersalat mit Balsamico-Pfifferlingen

Rosa Roastbeef-Rollchen auf Mihlenbrotcrostini mit Sauce Remoulade

< ,HERBST UND WINTER"
Gerducherter Wildschinken auf Crostini mit Preiselbeercreme
Wildterrine mit CumberlandsofRe und Waldorfsalat
Geraucherte Entenbrust auf Feldsalat mit Cassisvinaigrette
Feldsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing und Knusper-Croutons
Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkase

Gerosteter Kirbis mit karamellisiertem Ziegenkase

<7 ,MEDITERRAN*
Bruschetta

,Anti Pasti“- gefillte Zucchiniréllchen, geschmorte Paprika mit Knoblauch,
eingelegte Oliven, Hackballchen in BBQ-Sauce,

Melonensalat mit Parmaschinken,

Garnelen-Aioli,

Karamellisierte Ziegenkase auf Wildkrautersalat mit Balsamico-Pfifferlingen
Ladertal ,Vitello Tonnato” Kalbstafelspitz mit Thunfisch-Karpern-Creme

Tomate-Mozzarella mit Pesto

11
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<7 KLARE SUPPEN
,Vogelsberger Festtagssuppe”
-Klare Rinderkraftbriihe mit Markklof3chen, Eierstich und Gemsestreifen-

%k 3k %k

Beef-Tea mit Tatar-Crostini klassisch gewirzt

%k 3k %k

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Chesterstange

* k%

Klare Tomatenessenz mit Mozzarellawtrfeln und Basilikum

* k%

Gazpacho (kalte andalusische Gemisesuppe) mit gebackener Garnele

* k¥

Klare Wildessenz mit Krauter-KI6Rchen

7 GEBUNDENE SUPPEN

Gefllugelcremesuppe mit Apfel-Schmand-Topping

% %k %

Tomatencremesuppe mit Mandelsahnehaube

%k %k *k

Apfel-Sellerie-Cremesuppe mit Calvados

% %k %

Kiirbiscremesuppe mit steirischem Ol und Kernen

%k %k ¥

Karotten-Ingwerslippchen mit Sesam-Crissini

* %k %

Cremesuppe von Gartenkrdutern mit Croutons

%k %k ¥

Cremesuppe von frischem Bérlauch (saisonbedingt) mit Kdsecroutons

%k %k x

Spargelcremesuppe (saisonbedingt)

12
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HAUPTGERICHTE - FLEISCHGERICHTE
<77 Rind & Kalb 7 Schwein
Rinderhifte im Ganzen medium gebraten Kleine Wiener Schnitzel vom Kalb
%k k %k %k ok
Rinderrouladen ,Hausfrauen Art” in eigener SofRe Schweinelende im Ganzen gebraten oder als Medaillons
%k %k %k %k ok
Tafelspitz im Wurzelsud gekocht Geschnetzeltes von der Schweinelende mit Champignons, Zwiebeln und
Gurken
k%
%k ok

Kalbshifte im Ganzen gebraten

Kleine Schnitzel ,Wiener Art“
%k %k %k

%k k%
Geschmorter Kalbsbraten in eigener SolRe

v Krustenbraten aus der Schweinskeule

,Piccata Milanese vom Kalb“ kleine Kalbsschnitzel in der Parmesan-Ei-Hille
mit Tomatenragout

13



<7 Lamm

Lammnisschen (kurz gebraten)

% %k %k

Geschmorter Lammbraten aus der Keule

% %k %k

SpielRbraten mit MihlenbiersolRe

% %k k

Krustenbraten aus der Schweinskeule

<77 WILD UND WILDGEFLUGEL - SAISONBEDINGT

Hirschbraten, Wildbraten mit Wachholdersolie

* %k *x

Hirschgulasch

% %k %k

Ganze Gans, Gansekeule, Gansebraten

* %k *x

Entenbrust gefillt mit Dérrpflaumen

cHessenmiihle
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HAUPTGERICHTE — FLEISCHGERICHTE

<« GEFLUGEL
Hahnchenbrust natur, im Kiirbis-Knuspermantel oder auch als Schnitzel

k k¥

Putensteak natur oder paniert als Schnitzel

k k¥

Putengeschnetzeltes ,Stroganoff” oder alternativ mit Curry

% k%

,Piccata Milanese von der Pute” kleine Schnitzel von der Pute in der
Parmesan-Eihille mit Tomatenragout

14



7 FISCH

Hessenmuhlen-Forellen-Filets ,,Mllerin“

% %k %k

Laschssteak ,,natur”

% %k %k

Rotbarschfilet natur oder gebacken

% %k k

Zanderfilet auf der Haut gebraten

% %k %k

Kabeljau gediinstet

* %k *x

Buttermakrele

cHessenmiihle
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HAUPTGERICHTE — FISCHGERICHTE — VEGETARISCHE GERICHTE

<7 VEGETATISCHE GERICHTE

Gemduselasagne

k k¥

Pasta aus der Wokpfanne mit verschiedenen Aromaten

k k¥

Thai-Curry mit Reis auf Wunsch pikant gewdirzt

% k%

Spinat-Knddel auf Tomatenragout mit Rucola

k k%

Parmesan-Risotto mit Waldpilzen und frischen Krautern

* %k %k

Kleine Gemuse-Kartoffel-Taler mit Tomate und Mozzarella Gberbacken

15
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7 DUNKLE SOREN 7 SATTIGUNGSBEILAGEN

Bratenjus, Kalbsjus, Pfefferjus, Thymianjus, Madeirasof3e, CalvadossoRe, Pommes frites, Kroketten, Rosti, hausgemachte Pommes frites

Balsamicojus, MiihlenbiersoRe, JagersolRe, PaprikasoRe, Tomatensugo o .
Salzkartoffeln, Risoléekartoffeln, Rosmarinkartoffeln

Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln, Maccairekartoffeln

<7 HELLE SOREN
KartoffelkloRe - auf Wunsch auch gefiillt

ChampignonrahmsolRe, Madagaskar-Pfeffersofie, .
Semmelknodeltaler, Polenta-Taler

SafransoRe, RieslingsolRe, CurrysolRe, MeerrettichsoRe,
%k %k k

BarlauchsoRe, Sauce Hollandaise, Sauce Bernaise
Spatzle, Tagliatelle, Spaghetti, Schupfnudeln, Gnocchi

%k %k ¥
<7 KALTE SOBEN

. o Risotto, Butterreis, Reis aromatisiert
Vogelsberger griine SoRe, RemouladensolRe, Zaziki,

CocktailsoBe, Krauterschmand, BBQ-Sof3e, Curry-Dip

16
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HAUPTGERICHTE - GEMUSE
7 GEMUSE
Ratatouille Bohnengemiise mit Tomatenragout
%k Kk % %k %k
Waldpilzpfanne mit Zwiebeln und frischen Krautern Klassisches Kaisergemuse in Rahm
%k Kk % %k %k
sommerliches Gartengemiise Rosenkohl mit Zwiebeln und Speck
EX 33 % %k %k
Pfannengemiise mit Paprika, Zucchini, roten Zwiebeln und Zuckerschoten Apfelrotkohl

italienisch oder asiatisch gewdirzt

% %k %k

Tomaten-Fenchel-Gemiise

* %k %

Warme Schmorgurken in Pernod

% %k %k

Lauch-Gemise mit Karottenstiften

17
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5 | RECHNUNG UND ANZAHLUNG
— TRANSPARENZ VON ANFANG AN-

Vor lhrer Feierlichkeit erhalten Sie von uns eine Anzahlungsrechnung in Unsere Menu-Pauschalen beinhalten das Service- und Kiichenpersonal je
Hoéhe von 50 % des zu erwartenden Gesamtbetrags mit Filligkeit spatestens nach Umfang der ausgewahlten Leistungen bis einschlieBlich 01:00 Uhr.
12 Wochen vor Veranstaltungstermin. Nach lhrer Feierlichkeit erhalten Sie

eine Abschlussrechnung mit einem Zahlungsziel von 10 Tagen. Jede weitere angefangene Stunde wird mit einer Service-Pauschale von

120,00 € in Rechnung gestellt.

Unsere beiden Raumlichkeiten Saal , Klein-Heilig-Kreuz” und , Tenne” sind .
beide mit einem Mindestumsatz von 3.000,00 € belegt. Die Reinigung und das Aufrdumen der Ortlichkeit Gbernimmt unser

Mihlenteam fir Sie und wird nicht in Rechnung gestellt.
Der Mindestumsatz bezieht sich auf die, zu der Veranstaltung gehdrenden,
Speisen und Getréanke. Kosten fiir Ubernachtung, Friihstiick, Dekoration
und ahnliche Leistungen sind in der Berechnung nicht enthalten. Bei
Erreichen des Mindestumsatzes entfallt fiir Sie die Raummiete. Wird der
Mindestumsatz nicht erreicht, berechnen wir eine Raummiete in Hohe des
Differenzbetrags.

18
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6 | LEITFADEN FUR HOCHZEITSFEIERN

Der schonste Tag im Leben will gut organisiert sein. Wir haben fir Sie
nachfolgend ein paar der wichtigsten Punkte zusammengestellt, um Sie zu
unterstiltzen. Gerne begleiten wir Sie durch die spannende Zeit bis zur
Trauung und nehmen lhnen vieles ab — Sprechen Sie uns einfach an.

v Hochzeitstermin festlegen
<7 Art der Hochzeit (standesamtlich, kirchlich, frei)
<7 kirchliche Hochzeit (katholisch, evangelisch, 6kumenisch)
7 Termin mit Standesbeamten vereinbaren
<7 Termin mit Pfarrer / freien Theologen
7 Ort und Rahmen der Hochzeitsfeier
7 Hochzeitsbudget
7 vorlaufige Gésteliste
v Hochzeitsfotografen buchen
~7 DJ / Band buchen
v Restaurant buchen
<7 weitere Unterhaltung buchen (Feuerwerk, Feuershow,
Ballonaktionen, Zauberer, Kinderclown, Ténzer)
7 Hochzeitsdekorateur buchen

~ Anmeldung der EheschlieBung beim Standesamt
7 Anmeldung der kirchlichen Trauung beim Pfarramt (freien

Geistlichen)

7 Unterlagen fur die standesamtliche / kirchliche Trauung
7 Einladungskarten verschicken (Deadline fir Riickmeldung setzen)
7/ Hochzeitsauto / Oldtimer / Hochzeitskutsche mieten
<7 Tanzkurs belegen
7 Hochzeitsreise planen und buchen (Urlaubsantrag,

Reisepassgultigkeit, Visum, Impfungen)

<7 Festsaaldekoration festlegen (Hauptfarbe, Tischaccessoires etc.)

7 Rechtsanwalt- / Notartermin zwecks Ehevertrag

7 Traugesprach mit dem Pfarrer (freien Geistlichen)
~ Hochzeitstorte aussuchen

7 Florist

7 Trauringe aussuchen

<7 Brautkleid
7 Hochzeitsanzug

7 Blumenkinderausstattung

19
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7 Menuabsprache mit dem Restaurant
v Gasteliste sollte stehen

7 Géasteanzahl an das Restaurant / den Partyservice
7 Druckauftrag: Tisch- und Menikarten, Programm in der Kirche,

Liedtexte

</ Hochzeitskerze
“7 Brautschmuck
<7 Qutfit fur die standesamtliche Trauung

7 Hotelzimmer fur Gaste
7 Geschenkeliste

7 schone Platze fur Hochzeitsfotoshooting

~7 Probehochzeitsfrisur

7 Probe-Make-Up

7 finale Absprache mit Restaurant

7 Gastgeschenke

7 Geschenke fur Blumenkinder/Ringtrager
7 Trauringe
7 Sitzordnung

~7 Polterabend
7 Ablauf am Tag der Hochzeit/Zusténdigkeiten

7 @astetransport

7 Brautigam Friseurtermin
" Anprobe Hochzeitskleid/Hochzeitsanzug, evtl. andern lassen
7 Rlcksprache mit Pfarrer, Restaurant/Partyservice, Fotografen,

Kameramann, Konditor, Friseur, Make-Up-Artist, Floristen,
Band/DIJ etc.

<7 Besorgungen fur Flitterwochen
<7 Brautschuhe in der Wohnung einlaufen

v Brautigam Frisor

<7 Blumenkinder Probelauf

““ Hochzeitstanz liben

~7 Danksagungsliste

7 Taschchen mit Not-Utensilien
~7 Koffer fiir die Flitterwochen
7 Kleid und Anzug aufbiigeln

v Massage

~7 Kosmetikerin
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Legen Sie das bereit:

7 Brautkleid, Schleier, Unterrock, Schuhe, Striimpfe, Unterwasche,

Accessoires

~7 Anzug, Weste, Hemd, Manschettenkndpfe, Schleife/Krawatte,

Schuhe, Socken, Unterwasche, Accessoires

7 Ringe und wichtige Dokumente

7 Trauspriche

7 Geld in Umschléagen (fir z.B. Pfarrer, Florist, Trinkgeld...)
7 Tasche mit Not-Utensilien

<7 Hochzeitsauto/Oldtimer holen
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genieBen : entspannen : tagen

7 | NUTZLICHE ADRESSEN
KIRCHE

7 Klein Heilig Kreuz

Sprechzeiten im Pfarrbiiro:
dienstags von 17.30 — 18.30 Uhr
donnerstags von 16.30 — 17.30 Uhr (P. Ljubo)

in dringenden Anliegen:
P. Ljubo Blankenau: 06650 9180603
oder Pfarramt Blankenau: 06650 254

KUTSCHE

<7 Kutschenstation Liidertal

Familie Keckert
Telefon: 06650 8243

BLUMEN & DEKORATION

<7 Blumen Hahn

Telefon: 06648 7259
Web: www.blumen-hahn.de

<7 Kreatives Schenken - Renate & Bertold Déppner

web: www.kreativesschenken-déppner.de

FOTOGRAF

<7 Salih Usta Photography - unkonventionell

Telefon: 0661 20739090
E-Mail: Info@salihusta.de
Web: www.salihusta.de

<7 Léffler Photography & Film - Steffen Léffler

Telefon: 0661 96092680
E-Mail: Info@hochzeitsfotograf-fulda.de
Web: www.hochzeitsfotograf-fulda.de

BAND, SANGER & DUO

<« Kiinstleragentur Ebert

Telefon: 06650 8861

Web: www.kuenstleragentur-ebert.de
“7 www.groove-it-fulda.de
~ www.soundaholics.de

< Mobile DJ Sound Inhaber

Sebastian Mdller,
Telefon: 0160 94717984
Web: mobiledjsound@gmx.de
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