cHessenmiihle

GRestaurant

LIEBE GASTE UND FREUNDE,
WIR HEISSEN SIE HERZLICH WILLKOMMEN IN
DER HESSENMUHLE

Wir, Ihre Familie Koch und das gesamte Muhlenteam,

freuen uns, Sie mit herzlicher Gastlichkeit begruf3en zu

durfen. Dies tun wir nun schon seit 60 Jahren und sind

uns der Verantwortung bewusst, Ihnen nur das Beste
ZU bieten - fruher wie heute.

Unser Anspruch als Landgasthof ist es, die herrliche
Region mit allem, was Sie bietet, auf den Teller zu
bringen und Ihnen den Genuss unserer Heimat zu

servieren. Getreu dem Motto “Von der Region - fur die

Region” finden Sie in unserer Speisekarte neben der
MenUauswahl| auch Lieferantenverweise, um |lhnen

unseren Grundstein der guten Kluche transparent zu

machen - gutes Produkt aus unserer starken Region.

SCHON, DASS SIE BEI UNS SIND.
IHRE FAMILIE KOCH & MUHLENTEAM



AUS DER REGION
FURDIE REGION

UNSERE STARKEN LIEFERANTEN & PARTNER

Bauernbrotbackerei

Flach@ jfalllillt Stﬂ“

e MUHLEN-JTPP

C Wir empfehlen die im
Hirsch-Sabami - s

Sie gerne unseren Service

darauf an 5009 212,50

Allergenkennzeichnung und Verwendung von Zusatzstoffen:

Aufgrund unserer handwerklichen Herstellungspraxis enthalten unsere Speisen verhaltnismaiig wenig Zusatzstoffe.
Dennoch kénnen wir durch die Verwendung von GewUlrzmischungen etc. Zusatzstoffe nicht ganzlich ausschlieBen. Fur
konkrete Informationen dazu, fragen Sie bitte beim Service nach. Wenn sich die jeweils enthaltenen Allergene in einem

Gericht nicht logisch aus der Benennung ergeben, sprechen Sie uns gerne an. Generell weisen wir jedoch darauf hin, dass

eine Kreuzkontamination verschiedener Allergene nicht ausgeschlossen werden kann.

Alle Preise in Euro, inkl. Bedienung und MwsSt.




MuUhlen-Menu
taglich ab 18:00 Uhr
jeden Tag wechselnde Gerichte!

VITAL-MENU REGIONAL-MENU

Vegane Vorspeise oder Suppe Vorspeise oder Suppe

Zur Wahl Zur Wahl

Veganes Hauptgericht taglich zwei verschiedene
oder Hauptgerichte

Vegetarisches Hauptgericht

Veganes Dessert Hausgemachtes Dessert

37,50 pro Person 42,50 pro Person

vegane & .
vegetarische haustypische
: Kuche

Kuche

Fragen Sie gerne unseren Service nach
den heutigen Menus.



HAUSGEBACKENE FOCACCIA 8,50

Pesto | Bruschetta-Tomaten-Salsa

MUHLEN-JTPP
Wir &Laﬂm unsere Focaccia édj bick frv[/s ch D aj[[uv verwenden wir 9 rﬁg es M&gé/
Hefe, Sa,f/zu./\/uéo[/ Aﬁrm,sm/z/ Of“é:/ﬂa//’l/&/ (J\jm,i,a,m R

DATTELN IM CHORIZOMANTEL 5 Stuck 4,90 10 Stuck 8,90

BIJORNS MARINIERTE klein: 4,50 grof: 7,50
OLIVEN MIT KALAMATAS

REGIONALER WAGYUSCHINKEN 3 Scheiben 6,90 7 Scheiben 14,90

MUHLEN-JTPP
F wmf e S aéﬁt W) s e 05 “(ﬁ/‘@@ ebrannt,
Da,ma/o[jarvd/wo A A T | J\/C&ma,tejm\b][t

Vm/ww%
HAUSGEMACHTES LUDERTALER DIM SUM 9,90

Frahlingsrolle | Dumpling | Gyoza | Nam Pla | Pfirsich-Chili-Chutney

A wcﬁ a,és % 9 etaris a[e, Variante m/é\r'j &/oé

ETAGERE LUDERTALER DIM SUM 32,80
Flr alle zum Teilen in die Mitte des Tisches

5 Frdhlingsrollen | 4 Dumplings | 4 Gyozas | Nam Pla | Pfirsich-Chili-Chutney
KLEINER SALATTELLER 6,50

Blattsalate | Rohkostsalate | Zockerbrot
Z_M/g&rﬁr%t ist heuschdinnes B a/w&r%@“mﬁ, it Butter lrestrichen wfl/@ erdstet.

RINDERKRAFTBRUHE 7,90

Markklo6Bchen | Eierstich | Wurzelgemuse | Peterle
als Kostprobe 4,50
MUHLEN-JTPP

Unsere Kraw thrikhe wird aus Tafels tz=S td/og&m, K@&oﬁ% und Ww@g emiise gekocht:
Nach 10 S tju[/bc[m Zwﬁ@pt [/;&ervji/a,c% im grofen Kess el wird sie am ma\i&tm\g\/ﬁay en
nochmal wwfj elocht:

TOM KHA GUNG 8,90

cremige Kokossuppe mit Garnelen
Zitronengras | Galgant | Kaffir | Champignons | Thai-Chili

als Kostprobe 5,50



Friscévom/grt%
AUS SUDAMERIKA

MUHLEN-JTPP
Unsere K@axsu&h&ﬁ&a& Fieten Thnen verschiedene Cuts z@v%sm%& us wnd
Hmfzrm[DLeses{;a,mmm &r%QOM&&LﬁLwPW i sich dher die

Grenzen Urtfywzys MA[ACymtm/m erstreckt:
RUMPSTEAK
Speckmarmelade | Steakhaus-Pommes + 3 Toppings nach Wahl
...LADIES CUT 1809 29,50
...GENTLEMANS CUT 2509 34,50
...BOSS CUT 3609 46,00
MUHLEN-JTPP

Das auws MKMW e&st&%asﬁ&wfw% wf([ermS im Vadawum, Dieses
&%&vafw&m nennt m/a:rjli wet- (Zﬂufﬂ v

RINDERFILET

Speckmarmelade | Steakhaus-Pommes + 3 Toppings nach Wahl

...LADIES CUT 1409 36,50

...GENTLEMANS CUT 2209 46,00

...BOSS CUT 3009 54,00
MUHLEN-JTPP

Beb&ma@MBoss—CwﬁSﬁwﬁ entstehit durch die Grife eine bingere
Wartexej Bitte rechnen Sie mit bis xu, 45 Minuten nack Bestellung, do das Steak
neben der bendtigten Garzeit cusitzlich Zeit sum Enéspannen der Fasern benstigt

ZU ALLEN STEAKGERICHTEN SERVIEREN WIR

IHNEN 3 TOPPINGS NACH WAHL
Ohne Aufpreis

KNOBLAUCH-KRAUTERBUTTER ODER MUHLEN-PFEFFER-RAHM

ROSTZWIEBELN ODER BOHNENGEMUSE MIT TOMATEN

COLE SLAW ODER SALATBEILAGE




Friscgvmgrﬂ
AUS DER REGION

Unsere Ste/aﬁ-ths sind vom rﬁwmb@@fw%w Brawwieh und Fleckvieh.
Die Farsem—?{ refe/m wir-im Ganzep 35 9 (fﬂ&mﬁdu&&fﬁm“Dgf Aj?/"

AM KNOCHEN GEREIFT, GEBRATEN UND SERVIERT
Empfehlung - einzeln oder auch flr 2 Personen:

KOTELETT AM KNOCHEN (GELOST) 15,00 /1009 Steak-Gewicht
RUMPSTEAK OHNE KNOCHEN 19,50 /100g Steak-Gewicht
FILETSTEAK (RARITAT) 25,00 /100g Steak-Gewicht

ALLE STEAKGERICHTE SERVIEREN WIR MIT

Teriyaki-Gemuse | Knoblauch-Krauterbutter | geriebener Meerrettich
Parmesan-Steakhaus-Pommes | Truffelmayonnaise | Fleur de Sel | Steak-Pfeffer

MUHLEN-JTPP

Die Steaks 5@&%@&50@»@25 und 1200 eumc&é und boinnen davon bis
2, 30% K@Oo&mmﬁeuﬁ&b&m nur- Kote ) Fmﬂmee/u/msm

Smw& ure%Sﬁea@ fmﬁczyesaﬁﬁu@% eg[zfﬂﬁafswc[

ORIGINAL VOGELSBERGER 125,00 / 2509
WAGYU RUMPSTEAK

Teriyaki-Gemuse | Sesam | Parmesan-Steakhaus-Pommes | Truffelmayonnaise

MUHLEN-JTPP

Das Besondere am Wagyw ist die M Der

LMWM Zzytmc&»& mbwaﬁu@ Score
Der BMS rei évwﬂ( E/{“ -) o oz 12 (extreme Marmor mwzﬂ)
W@ﬁ@%w vo~m5 T N = S

Waﬁyu/ Dm]ﬁeg enuss - mﬁa@% S0 awoﬁ‘]@w&ﬁaturem@m

Wenn Sie einen anderen Cut oder SchnittgréBe an Wagyu-Steak

wunschen, oder Interesse an Wagyu-Fleisch fur Zuhause haben, kénnen
wir dies auf Vorbestellung innerhalb einer Woche gerne fur Sie anbieten.
Sprechen Sie gerne unseren Service an.



Zuw Seiner L eit

BEEF-TATAR “MUHLEN-STYLE" 100g 19,90
Rote Zwiebeln | Kapern | Chili-Honig-Nusse | Butter | Baebrot 180g 26,50
B Bielrot ist Mundart und meint eine gerbstete Scheile Bauernbrot:

SALTIMBOCCA VOM HIRSCHRUCKEN 32,50

Rosmarinkartoffeln | Tomate | Paprika | Zucchini
Zwiebeln | Knoblauchzehen | Champignons | Feta
U,MWWI/M&Q,&@@ wir aus elnem W%a@améﬁoﬁat&

mS@mvm&rH&sswuLﬁemffmﬁ
ROSA LAMMRUCKEN AUF BOHNEN-CASSOULET 34,50

Annakartoffeln | Tomate | Knoblauch | Zwiebel | Rotwein-Butter-Jus

TEMPURA-BACKFISCH “FULDA MEETS TOKIO” 24,50

Zitronengras | Kewpie | Kartoffelsalat | Edamame | Shibuya-Gurke

it Shi LSt eine in Sojasofe, Sesamjzré Reisessiq, C[pZZZL,
%ﬁug«jAjw j:éf Zﬁt& ngé]jenimt J

SCHWABISCHER MAULTASCHEN-SALATTELLER 22,50

Vegetarische Maultaschen | Zwiebelschmelze
lauwarmer Karottensalat | Blattsalat in Essig-Ol

HAUSGEMACHTE CREMIGE TRUFFEL-PASTA

Parmesan | Rahm | Krautersaitling | Limetten-Hirse-Gremolata
mit frischem, am Tisch gehobeltem Truffel

24,50

pro Scheibe  +1,00

Optional mit Ceviche-Garnelen pro Stuck +2,00
MUHLEN-9JTPP
Unsere Trisffel s m/c[/“wo{e Qwa,&ta,{:vmf/‘m e%aﬂﬂergwuﬁqug&r
Wwﬁ&& o&rax%mSomm&r’tf*w wnd Wintertris ﬁ[

Smc%yc— M M&@Mf@gsm




7w, Teder Zeit

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Zitrone | frittierte Kapern | Preiselbeeren | Gurkensalat
klassische Pommes frites

CORDON BLEU VOM KALBSRUCKEN

Ludertaler Saftschinken | Gruyére | Allgauer Bergkase | Gouda
Knoblauch-Krauterbutter | Steakhaus-Pommes

MUHLENSCHNITZEL MIT BRATKARTOFFELN
Dreierlei Zwiebeln | MUhlenbier | Bratenjus | Bratkartoffeln
MUHLEN-JTPP

Diev @m&mc[@ﬁam Zyr'ua@agm wer@m fé'w einen WU@Z{? en g es oﬁmwoﬂ i
100% S Sl S “ges T e

IM GANZEN GEGARTE SCHWEINELENDE

Champignons | Rahm | hausgemachte Butterspatzle
Sesam-Blumenkohl

MUHLEN-JTPP
Unsere S o[webm&gaméa ZL%][P/MS aia d%atgz,efa'u 7@[& aus gf@@ e,médl{ah

MARKTSALAT MIT KIKOK-
MAISPOULARDENBRUST

Blattsalat | Krauterrahm | Krauterbutter | Baguette | GemuUse-Tostadas

GEBRATENE HESSENMUHLEN FORELLENFILETS
Mandelbutter | Saisongemuse | Sahnemeerrettich

Zitrone | Schwenkkartoffeln

MUHLEN-JIPP
D u,rog Ja,s Filekicremibr z[m Braten ([&r Farelle ist [ws g e/m;ogt
ﬂ arantiert jf rvb;éwg][rvab.

TAGLICH VARIIERENDES VEGETARISCHES &
VEGANES GERICHT

Bitte fragen Sie unseren Service nach dem tagesaktuellen Angebot.

28,50

31,90

20,80

25,50

25,50

27,50

21,50



Sags'ﬁ[a/c

CREME BRULEE 8,90

Vanille | Minze | hausgemachtes Yuzu-Sorbet

MILLE FEUILLE VOM BIENENSTICH 2,210

Mandeln | Blatterteig | Vanillecreme | frische Erdbeeren

SCHOKOLADENKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN 8,90
WeiBBes Bio-Schokoladeneis | Schlagrahm

DESSERT ETAGERE FUR ZWEI 14,90

Cremiges | Fruchtiges | Gefrorenes | Knuspriges

HAUSGEMACHTES SORBET - IM WEINGLAS 4,50
mit Sekt oder Vodka aufgegossen 8,00
FROMAGE SURPRISE 9,90

Kleine Kaseauswahl | Trauben | zweierlei Feige

%@&Dwswﬁ

EISPRESSO

Doppelter Espresso | Vanilleeiskrem | Milchschaum

ESPRESSO-FRANGELICO 7,90

Doppelter Espresso | Haselnusslikor | Vanilleeiskrem

SCHAUMSCHLAGER - EIERLIKOR 8,50

Doppelter Espresso | regionaler Eierlikor | Milchschaum

ESPRESSO MARTINI COCKTAIL 10,50

Vodka | Kaffeelikor | Zuckersiurp | Espresso

Oder als Shot




S

PFIRSICH-MELBA-EISBECHER HM

2 Kugeln Vanille-Eiskrem | Pfirsich | Himbeeren | Mandeln | Sahne

MUHLEN-EISBECHER 2.0

3 KUGELN BIO-EISKREM VOM BAUERNHOF PFAFF
Erdnusseiskrem | weilBe Schokolade | Apfelwein-Schmandeiskrem
marinierte Dunstapfel | SalzkaramellsoBe | Vanillecreme | Cookie-Keks-Brosel

SCHOKOGENUSS-EISBECHER

2 Kugeln dunkle Schokolade | 1 Kugel BIO-Eiskrem weif3e Schokolade
SchokoladensofBe | Sahne

KLASSISCHER GEMISCHTER EISBECHER
1 Kugel Vanille | 1 Kugel Schokolade | 1 Kugel BIO-Eiskrem Erdbeer-Milcheis

HEISSE LIEBE

3 Kugeln Vanilleeiskrem | HeiBe Himbeeren | Sahne

...KLEINE LIEBE

2 Kugeln Vanilleeiskrem | HeiBe Himbeeren | Sahne

EISKAFFEE ODER EISSCHOKOLADE

2 Kugeln Vanille-Eiskrem | Sahne

Unser Eissortiment

HAUSMARKE 1,70

Vanille | Schoko | Walnuss

BIO-EISKREM VOM BAUERNHOF PFAFF

Erdnuss mit SchokostlUcken 2,50
WeiBe Schokolade

Erdbeermilcheis

Apfelwein-Schmandeis

Kokos

Sorbet: Limette-Minze | Himbeere

Unsere @6%95&5&&
SMARTIES-BECHER 250
1 Kugel nach Wahl | Smarties | Sahne

7,50

9,90

7,50

6,90

7,90

6,70

7,50



